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CHATEAL
LA MISSION HAUT-BRION

Color evolucionado, pero todavia denso. Este vino siempre se ha caracterizado
por unafruta compleja, madura, entre notas de frutas de hueso. Laboca es plena,
suave, con notas empireumaticas de frutas ligeramente caramelizadas. El cacao
en polvo aparece a final delaboca, aumentando la sedosa complejidad de este
vino. Una agradable suavidad de frutafinal. Un gran vino en su apogeo, pero
todavia puede envejecer. Degustar preferentemente desde ahora hasta 2015.

Suma de temperaturas. 3.383 °C
Lluvia 278 mm
Dias por encimade 30 °C: 29

Vendimia: del 13/09/1976 al 24/09/1976

JAMISSTON HAUTS

PESSAC-LEOGHN
AZFELLATION PESSACLEORMAN CI)

Este afio, casi se alcanzala perfeccién. Un afio récord de temperaturas, €l més
caluroso desde hace 27 afios, y con una sequedad extrema en abril (22 mm),
junio (7 mm), julio (45 mm) y agosto (72 mm): fuertes tormentas. Septiembre,
por desgracialluvioso (98 mm), provoco la dilucion de un vino que se  auguraba
excepcional.

DOwhinE CRAREMCE DILOS
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