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Château La Mission Haut-Brion
2000
Degustationsnotizen des Cheaus :

Herrliche, sehr dichte und dunkle Farbe. Das Licht dringt nur schwer durch dieses
tiefe, wunderbar leuchtende Rot. Die Nase ist betörend; man spürt deutlich, dass
nur Trauben auf dem Zenit ihrer Reife verwendet wurden. Trotz der Frische der
Frucht durchflutet ihre reife Süße den Mund und hüllt den Gaumen ein, an dem
sich die Komplexität des geschmeidigen, üppigen Tannins ganz behutsam
entwickelt. Hier spielt die aromatische Komplexität des Terroirs mit der Frucht.
Dieses Aufeinanderfolgen von voller Entfaltung, Konzentration und Reife
entwickelt sich bis ins Unendliche und schenkt dem Gaumen eine
unvergleichliche Länge. Ein Wein der Legende. Trinken: bis 2050.

Klimatische Bedingungen

Wärmesumme: 3 426 °C
Niederschlagsmenge: 436 mm
Gesamtproduktion Gironde: 6,8 Mio. hl
Anzahl Tage T > 30 °C: 21

Notizen zu dem Jahrgang

Der   Jahresbeginn war mild, der Frühling warm mit viel Regen und der folgende  
Sommer trocken und extrem heiß. Unter diesen Wetterbedingungen entstand der  
Jahrgang, welcher sowohl durch seine Jahreszahl als auch durch die Qualität   des
Weines mythischen Charakter erlangte. Die bisherigen Temperaturrekorde  
wurden gebrochen: mehr als 1,5 °C über dem Jahresmittel, das ist beachtlich.   Der
September stand im Einklang mit dem Rest des Jahres, warm und trocken,   und
ermöglichte eine Weinlese zu optimalen Bedingungen.

 


